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WURST
KULTUR

Georg Leitenbauer,
alia istcallme-
schurli, hat auf der
Neubaugasse eine Mi-
schung aus Feinkost-
laden, Gratzelvinothek
und Nahversorger mit
Gastrokonzept er-
offnet. Die Wurst steht
dabei im Mittelpunkt,
genauso wie das
Who's who an Liefe
ranten. Man findet die
Weltmeisterblunzen
von Dormayer, die

Hauswurstel vom
Thomabauer und den

Leberkase von Hannes

Honegger und neben-
bei bekommt man
auch die Geschichte
der Frankfurter erklart
deren Wurzeln eigent-
lich in den siebten
Bezirk reichen

LEITENBAUER
1070,
Neubaugasse 71,
leitenbauer.wien

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag
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Die Szenegastro-
cher (Krypt) und

(Burgermacher)
betreiben jetzt
im ehemaligen
Kleinen Paradies
ein Fine-Dining-

karte. Stattdessen
bestellen Gaste
nach dem Carte-

nomen Chris Schil-

Franz Wogowitsch

Lokal ohne Speise-

NEUES PARADIES

blanche-Prinzip
Auf die Frage ,Was
darf es nicht sein?”
werden die Gerich-
te in der offenen
Kuche unter der
Leitung von Emilia-
no Bosi zubereitet
Spannend!

CREO
1080, Blindeng. 3,
creo.restaurant

TEIGTASCHENKUNST AUS GEORGIEN

Tamara Agdgomelad-
ze istim Hauptberuf
eigentlich Augenarztin
und forscht am AKH
Nebenbei kocht sie
aber auch ‘Nahﬂsmmg
gern — besonders
Khinkali, traditionelle

georgische Teigtaschen,
gefullt mit Fleisch, Kase,

Spinat und Kartoffel

Mit einem Team aus
Freundinnen tischt sie
auch suBe Varianten auf
mit Nutella, Nussen und
Sauerkirsche. Um in den
Genuss der Tascherin
zu kommen, steht
mittlerweile regelmaBig
eine Crowd vor ihrem

Minilokal Schlange. Am
besten eine Mischung
bestellen und zu Hause
durchkosten

CRAZY KHINKALI

1070, Hofmuhlgasse 18,

crazy-khinkali.at

Fotos: Beigestellt, Ellas Hartmann, Gerald Wasserbauer, Andreas Lugmayr, Clemens Fabry
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EIN ,UND" ALS PROGRAMM:
DIESES LOKAL VERBINDET

Fabian Gunzel hat
schon vor seinem

30. Geburtstag zwei
Hauben erkocht. Dann
verwirklichte er sich
selbst. Im Aend — Laut-
schrift fur das englische
.and” - verbindet er
immer zwei Zutaten zu
einem Gang. Und viele
Gange zu einem Menu
Seine Kuche beschreibt
er als radikal, minima-
listisch und europaisch
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Von Ablenkungsmano-
vern halt er nichts. Das
lasst sich auch beim
Design erkennen: viel
Beton und Holz und
eine offene Kuche. Da
bleibt der Blick voll und
ganz auf dem Teller

AEND
1060, Mollardgasse 76,
aend.at

WIENER PIZZA AUS SAUERTEIG

Bros, das steht fur
Brothers — im konkreten
Fall Serge und David. In
Wien Neubau eroffneten
die Schulfreunde mit
Gastroerfahrung eine
Pizzeria der etwas
anderen Art. Serge

war A-la-carte-Koch
-Yom Haubenlokal bis
Zum Streetfood”, auch

David kommt aus der
Gastronomie. In der
Zollergasse betreiben
die Schulfreunde ihr
[talo-Projekt: Bros

Pizza — ein Lokal mit
Rohrenfernseher und
original Nintendo aus
den 1990er-Jahren zum
Verkurzen der Wartezeit
auf den Hauptdarstel-

\

GUTE HAPPEN

Hier liegt der Fokus
auf Gemuse. Fleisch
gibt es wenig und

es wird besonders
gut ausgewahit
Frische, regionale
Zutaten, moglichst
von Kleinbauern, sind
ein Muss. Genauso
wie Nachhaltigkeit
Die Tapas werden als
kalte, vegane, vegetari-
sche, fleischige oder
suBe Happen serviert
Im Shop warten Ein-
machglaser

WILDLING
1080, Laudongasse 8,
www .wildling-foods at

ler: Sauerteigpizza mit
heimischen Zutaten
Hauchdunn, knusprig
und kreativ belegt.
Achtung, nur acht Sitz-
platze, die man nicht
reservieren kann

BROS PIZZA
Zollergasse 2, 1070
Wien, pizzabros.at

BAR EATERY IN DER LAIMGRUBE

Gemutliches Ambiente,
Cocktails, Speisen

und Kuchen — was

fur eine Kombi! Anna
Azaryan, die eigentlich
Markenspezialistin ist,
hat ein leer stehendes
Souterrainlokal in der
Kirchengasse entdeckt
und macht daraus die
Bar Eatery Laimgrube
Auf der Karte findet
man Ceasar's Salad;

der hier Monarchie
Salat heiBt oder das
Vegetarische Ensem-
ble. Abends folgen ein
Téte-a-Téte am See
mit Saibling oder ein
mit Couscous gefullter
Spitzpaprika, genannt
feurige Symbiose

LAIMGRUBE
1070, Kirchengasse 28,
laimgrube at

VEGANER
LIFESTYLE

Die Schwestern
Cecilia Havmoller
und Susanna Paller
versorgen die Stadt
mit urbanen Snacks
und gesunden Bowls
Zu ihrem pflanz-
lichen Imperium mit
California-Chic ge-
hort auch die Eiskette
Veganista

THE LALA
1070, Neustiftg. 23,
the-lala.com

Bumm, das knalit
Lisa Maria Stier und
Aren Sakate lernten
einander beim
Ausgehen in Tokio
kennen und bringen
ihre Erinnerungen
nun nach Wien. Und
zwar in Form eines
bunten Veggie-
Streetfood-Lokals
An den Wanden
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Sumoringer in
Ballettpose und
Einhornkuh mit
Entchen am Rucken
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ESSEN BEI
FREUNDEN

Daniel Hnolik und Se-
bastian Tiefenbacher
kombinieren da, wo
fruher der Fruhstucks-
bereich eines Hotels
war, Bistrokuche mit
der osterreichischen.
Zu den beliebtesten
Gerichten zahlen die
Asia oder die Oriental
Bowl, aber auch

der Edel Doner mit
frischem Brot vom
Lavastein. Spannend
ist auch die Lachs
Tizza, eine Pizza auf
Tortillabasis

DANIEL'S
BISTRONOMIE
1060, Capistrang. 6,
danielkocht.at

s s s 0080000008800

POPPIGES JAPAN

Aus dem Lautspre-
cher japanische
Popmusik. Auf

den Tellern Bowls,
Noodle Dogs, eine
Art japanischer Hot
Dog, und knusprige
Kari-Kari-Pommes.
Geschmacklich
entkommt man hier
jedenfalls mit allen
Sinnen dem Alltag,

TOKYO BOOM
1060, Hofmuhlgasse
11, tokyo-boom.net
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OMAS REZEPTE ORIENTALISCH FRISCH
NEU INTERPRETIERT
Fruhstuck mit Omelette
und griechischem
Joghurt. Oder fur ein
nettes Mittagessen mit
das hippe Stadtviertel selbst gemachtem Eis-
in Tel Aviv. Und daher tee Bergamotte-Minze
stammt wohl auch die dazu

Inspiration fur die Ku-
che. Frisch soll sie sein,
orientalisch, mediterran
Viele Pita-Kreationen,

Luftig und leicht wirkt
das Florentin nach
dem letzten Facelift
Der Name erinnert an

Mit dem Laolao ist tra-
ditionelle chinesische
Kuche in die Mariahilfer
StraBe gezogen. Laolao
bedeutet GroBmutter
und genau dieser ha-
ben die Betreiberinnen
Xiaomei Qiu und Xiao
Li Qiu das Lokal auch
gewidmet, denn keiner

Rezepte stammen aus
jahrelanger Familien-
sammlung. Und das
Auge isst auch mit: Das
Designrestaurant hat
Wande aus Spritzbeton,
Kettenvorhange um die
Tische herum und eine
offene Schaukuche

FLORENTIN
NEUBAU
1070, Siebensterng, 58

kuche, Bangkoks
Streetfood oder

CHINA BAR

chinabar.at

NO 27

HEY DIM SUM
1080, Strozzig. 36
heydimsum.at

KIM KOCHT

46, kimkocht at

Authentische Sichuan-
. modern aa;uatwscW

1070, Burggasse 76,

CHINAKITCHEN

1060, Linke Wienz. 20,
chinakitchen-vienna.at

1090, Wahringer Str

ganz traditionell von
Hand gezogen und die

Die Gyoza Brothers
Tie Yang, Jun Yang,
Dong Ngo und Adam
Gortvai zahlen mit Lo-
kalen wie dem Ramien
und dem Shanghai
Tan zu den Asia-Profis
der Stadt. Im MQ wird
asiatische Fusions-
kuche serviert: Bao
Buns, Bowils, Rolls
Nett im Sommer: die
Wasserbar am Becken
und die Libelle Roof-
top Bar

CAFE LEOPOLD
1070, Museumsplatz
1, cafeleopold.wien

SOULFOOD kocht ja bekanntlichso  LAOLAO Salate, Hummus und florentin-wien .com
AUS ASIEN gut wie die Oma. Nu- Mariahilfer Str. 126, MUSEUMS Suppen. Hierher kommt
deln werden hier noch 1070 Wien, laolac.at GYOZA man fur ein ausgiebiges
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KNG TAO (FOTO)
1070, Schottenfeld-
gasse 2—-4, kngtao.at

KUCHE 18
1090, Wahringer Str

18, kueche18.at

MAMAMON
1080, Albertg, 15,

com

MARKET

MEI SHI

115/2-3,
meishiat

modernkorean.at

NAM NAM

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

mamamonthaikitchen

1060, Linke Wienz. 36,
market-restaurant.at

1070, Mariahilfer Str

MODERN KOREAN
1090, Lustkandlg. 4,

Webgasse 3, 1060

Wien, nam-nam.at

1060, Gumpendorfer
Str. 91, thai-isaan.at

SUSS, SUSSER

Frischen Wind in die
Zuckerbackerbranche
den bringt Julia Wojta
bereits seit ihrer Pop
Bakery 2012. Auf die
herzigen Kuchen am
Stiel folgte das Créme
de la Créme in der
ehemaligen Konditorei
Papp. Alles wird von
Hand gemacht: Fran-
zosisch angehauchte
Torten, Tartelettes,

1080, Lange G. 76,
cremedelacreme.at

JOSEFSTADT MIT MEERZUGANG

Das Goldfisch vereint
Fischhandel und
schicken Imbiss. Ein
sicherer Hafen mitten in
Wien — fur alle, die gern
frischen Fisch und Mee-
resfruchte naschen
Petra Frisch, die aus

und aus dem Meer. Das
Bistro der kleinen, aber

feinen Location hat
Platz fur gut 20 Gaste
Auf der Karte: Austern,
Forellenkaviar, Oktopus-
Carpaccio, Schwert-
fisch-Tatar. Mahizeit,
blubb blubb und prost!

ENTSPANNEN, ESSEN, TANZEN

Seit 25 Jahren

widmet sich Christine
Ruckendorfer in ihrem
Aux Gazelles den
schonen Seiten des
Lebens. Eine enemalige
Ziegelfabrik verwandelte
sie zu Wiens erstem

RAMIEN ausgefallene Pralinen dem Marketing kommt, GOLDFISCH Hammam. In einem spa- 2000 Quadratmetern

1060, Gumpendorfer und Fruhstuck. und Weinprofi Sebas- 1080, Lerchenfelder teren Umbau mit Archi- hat auch ein Club zum

StraBe 9, ramien.at tian Slavicek versorgen  Str. 16, goldfisch wien tekt Alberto Bach ist Tanzen Platz
CREME DE LA Gaste mit Fischen aus ein Ort ohne unnotiges

THAIISAAN CREME 4 heimischen Gewassern Chichi und orientalische  AUX GAZELLES

Klischees entstanden
Im Restaurant serviert

sie franzosisch-marok-
kanische Klassiker wie
Tajines und Couscous
Was man isst oder was
gefallt, kann man am
Marché auch kaufen
Souk-Feeling im Sechs-
ten. Ach ja, auf den

1060, Rahlgasse S,
auxgazelles.at

g j_,_Bg\g_ps;a\\t. Aaron Jiang, Bureau Rabensteiner, Gregor Kuntschner, Leopold Museum, Maria Kolbl, Stefan Olah, Leadersnet - Mikkelsen, Ingo Pertramer
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Kulturzentrum und Ver-
anstaltungsort zugleich.
Das Café Siebenstern
zeigt sich vielseitig.

Im Vorderraum wird

in Wohnzimmerstim-
mung Kaffee, Kuchen
und Fruhstuck aus der
hauseigenen Go Sweet
Bakery genossen. Im
kleinen Hinterraum
wird gelesen, musiziert
oder geflohmarktelt.

RAMEN
FREUDE

Maka steht fur Ma-
ximilian und Katrin

Die beiden tischen

die bekommliche japa-
nische Nudelsuppe
Ramen auf. Beliebt
die vegetarische Miso
Cashew mit Sticky
Tofu und Tapas wie
Korean Fried Chicken
oder Muskat Kurbis.
Freunde naturbelasse-
ner Weine werden hier
auch Freude haben

MAKA RAMEN
1070, Wimbergerg
41, maka-ramen at

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Abends verwandelt
sich das Siebenstern
in eine lassige Bar mit
Sandwiches, Bowls
und Drinks bei guter
Stimmung,

CAFE 7STERN
1070, Siebensterngas-
se 31, 7stern.net
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Restaurantbesuch mal
anders: Im Mezza-
nin7 schlemmt man

in einer renovierten
Wohnung voller Vin-
tage-Schmuckstucke
im typischen Wiener
.Shabby Chic", den
man im angeschlosse-
nen Shop auch kaufen
kann. Hier bietet ein
schrages Duo Vintage
Dinners und Brunch,
Tea Time und Koch-
kurse. Ein schrages
Duo? Das sind der
gelernte Modezeich-
ner Thomas Gubier
und Autor und Koch
aus Leidenschaft
Martin Radl. Die Deko
istimmer neu, zur
Abwechslung kommt
Livemusik oder ein
Kabarett dazu. Gemut-
lich, intime Wohnzim-
meratmosphare

MEZZANINY
1090,
Liechtensteinstr. 12,
mezzanin7.at

ESSEN BEI ZWEI NACHTEULEN

Die Wurzeln von
Sebastian Schatz

und Gregor Imhof
liegen in der Nacht — im
legendaren Sass Club
am Karlsplatz, genauer
gesagt. Seit kurzem
sind die beiden auch
zu einer gediegeneren
Tageszeit tatig: im
ehemaligen Stadtkind
verlegen sie sich auf
gepflegte Kuche und
eine richtig gute Wein-
karte. Am Herd steht

der Do-&-Co-erfahrene
Max Zechmeister,
Sommelier ist Clemens
Dederding, der zuletzt
im Pramerl engagiert
war.

SCHATZ IMHOF
1090,
UniversitatsstraBe 11,
schatzimhof at

Autor: k.A.
GUTER GESCHMACK DINNER IN i
BEI KUCHEN UND KULTUR DER PRIVAT-
WOHNUNG

DISCOPIZZA FUR MARIAHILF

Eine Discokugel als
Pizzaofen. Heraus
kommen Pizzen wie flie-
gende Untertassen, die
gleichzeitig dem Lokal
auf der Gumpendorfer
seinen Namen ver-
leihen — Disco Volante.
Die Pizzeria von Hedwig
Zinocker und Verena Pi-
ontek ist beliebt. Beliebt
fur die neapolitanische
Pizzen aus dem Holz-
ofen. Fur die italieni-
schen Zutaten. Fur den

1-Euro-Espresso an der
Theke. Fur das schlicht-
nuchterne Interieur

mit Fliesenboden und
Holzstuhlen. Und fur
die auf der Speisekarte
formulierte Bitte an die
Gaste, keinen eigenen
glutenfreien Teig mitzu-
nehmen!

DISCO VOLANTE
1060, Gumpendorfer
Str. 98, disco-volante.at

PIZZA AN
DER PIAZZA

Eine Quattro Stagioni
aus dem neapolitani-
schen Holzofen mitten
im Achten. Serviert
wird die Pizza uber
die StraBe in den
Gastgarten vor der
Piaristenkirche. Da-
nach ein Affogato mit
dem hausgemachten
Vanilleeis. ltalienischer
geht es kaum

IL SESTANTE
1080, Piaristeng. 50,
sestante.at

ES GEHT UM
DIE WURST

Kleine Produzenten,
viel Bio. Verschie-
denste Kasekrainer,
Bratwurste und Frank-
furter stehen hier

zur Auswahl. Dazu
Waldviertler, Lamm-
bratwurste und Bosna
mit hausgemachter
Currymischung aus
Salzburg. Dazu Sauer-
teigbrot. Die vegane
Bosna ist ein Hit!

WIENER
WURSTELSTAND
1080, Pfeilgasse,
facebook.com/
wienerwuerstelstand

Presseclipping erstellt am 04.06.2023 fiir Leitenbauer Delikatessen zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.

© CLIP Mediaservice 2023 - www.clip.at



Die Presse

Erscheinungsland: Osterreich | Auflage: 68.119 | Reichweite: 250.000 (3,3) | Artikelumfang: 101.693 mm2 | Erscheinungsform: taglich

Thema: Leitenbauer Delikatessen

Autor:

k.A.

03.06.2023

5/12

Seite: BL72-BL82

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

EIN DRINK
AN DER BAR

Vom Speakeasy bis
zum Tummelplatz
der Nachteulen: Hier
vergeht die Nacht wie
im Flug

AGENT OSCAR
1070, Zollergasse 5,
agentoscar.at

BARFLY'S
1060, Esterhazygasse
33, hoteljosefine.at

DACHBODEN 25H
(FOTO)

1070, Lerchenfelder
StraBe 1-3,
dachbodenwien.at

FITZCARRALDO
1070, Neubaug. 38,
fitzcarraldo-bar.com

IF DOGS RUN
FREE

1060, Gumpendorfer
StraBe 10,
ifdogsrunfree.com

KRYPT
1090, Wasagasse 17,
krypt.bar

LUSTER
1060, Windmuhlgasse
32, luster.bar

MIRANDA
1060, Esterhdzygasse
12, mirandabar.com

MOBY DICK
1070, Neustiftgasse
26, mobydickvienna at

PARFUMERIE
1070, Hermanngasse
7, dieparfuemerie net

THE SIGN

1090, Liechtenstein-
straBBe 104/106,
thesignlounge. at

TUR7
1080, Buchfeldg. 7,
tuer/.at

HANDGEMACHTES

BURGERGLUCK

Burger aus Biofleisch
von Kleinbetrieben mit
hausgemachten Pom-
mes gesucht? Beim
Burgermacher wird das
Fleisch direkt im Lokal
faschiert. Segar das
Ketchup stammt aus
der Eigenkreation, Und
es geht auch fleischlos
Das Angebot an Veggie-
Burgern wechselt stetig
und auch die Beilagen
richten sich ganz nach
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der Saison. Damit

die Burger gut in den
Magen gleiten, stehen
25 Biersorten oder
hausgemachte Limega-
den zur Auswahl. Wer
danach noch Platz hat,
gonnt sich ein Stuck-
chen Cheesecake

BURGERMACHER
1070, Burggasse 12
dieburgermacher.at

HIPSTER
HOTSPOT

Die Betreiber des
Wirr haben mit dem
Atelier Karasinski

und den Archiguards
den legendaren
Adlerhof im Siebten
aufgemotzt und als
Salon-Café auf-
gesperrt. Er fungiert
auch als MinigreiBlerei
fur die Nachbarschaft
mit frischem Geback,
Milch, Butter. Es gibt
Fruhstuck bis 16 Uhr,
Abendkarte, danach
mutiert das Urgestein
zur Bar

ADLERHOF
1070, Burggasse 51,
adlerhof.wien

KREATIVE TEIGTASCHERL

Ballroom nennt sich
das Teigtascherl-Lokal
in der Maria-Theresien-
StraBe. Fabian Bican
und Dominik Ertl greifen
dafur auf internationale
Vorbilder zuruck: Seien
es chinesischeDim
Sum, Tortellini aus

bella Italia, russische

Piroggi oder Samosas
aus Indien. Auf den
Ballroom-Teller kommt
.The Great Ball’, gefullt
mit geschmortem
Schweinebauch, dazu
Gurkenkimchi und Li-
mettenmayo. Oder der
Yakuza Ball mit einer
Fullung aus Garnele,

Zitronengras, Ingwer
und Wurzelgemuse
Vegetarische und suBe
Ballchen gibt es auch

BALLROOM
DUMPLINGS

1090, Maria-Theresien-
StraBe 5, damngood-
dumplings.at

KURBISKERN AUF CHINESISCH

Das Steirasia im Servi-
tenviertel hat ein recht
auBergewohnliches
Konzept. Man bekommt
da namlich steirische
Produkte auf asiatische
Art zubereitet — dar-
unter chinesische, ja-
panische, europaische
und eben steirische
Einflusse. Die Kuche
spiegelt die Herkunft
der Eigentumer wider,
sie sind Osterreicher
mit chinesischem
Hintergrund. Besonders
geachtet wird bei den
leichten und gesunden

Speisen auf die Qualitat
der Zutaten. Kurbis-
kernol und Apfelessig
vom Golles runden die
vorwiegend einfachen
aslatischen Gerichte ab,
so zum Beispiel auch
den Salmon Salat oder
die Saure Zunge

STEIRASIA
1090, Servitengasse 3,
steirasia at
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CHICAGO
DOGS

Abwechslung vom
Wurstelstand? Dann
ab in den neunten
Bezirk. Dort wartet
Darrin McCowan aus
Chicago im Imbiss-
laden Dazwischen
mit authentischen
Chicago Dogs und
hausgemachten
Sandwiches — mit os-
terreichischen Zutaten
und exakter Chicago-
Rezeptur. Mehr als 20
Biersorten!

DAZWISCHEN
1090, Pramerg. 21,
dazwischen-wien.at

FRISCHER
WIND IM NIL

Familie Yaney mit
agyptischen Wurzeln
belebt das Kultcafe
Nil neu. Mit woker

Bar, lassigen Mobeln
und der bewahrten
Positionierung als Ort
des interkulturellen
Austauschs. Dazu
bekommst du neben
Tee und Kaffee einen
Mix aus orientalischer,
levantinischer und
franzosisch-marokka-
nischer Kuche serviert

NIL

se 39, cafenil.at

1070, Siebensterngas-

Folos: Belgestellt. Atelier Karasinski, Oliver Topf, Tiana Katinka, Manuel Haring, Patrick Langwallner, Philipp Kling, The Guardians, Stefan Lemke, Insiderei
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SUSSES OHNE KOMPROMISSE
IN DER JOSEFSTADT

Viola Bachmayr-Hey-
da mag SuBes furihr
Leben gerne. Gut, dass
die Vorarlberger Patis-
siere ihre Leidenschaft
teilt. lhre Café-Kondi-
torei heiBt Viola, weill
sie dort ganz sie selbst
sein kann. Bei der
Auswahl der Zutaten,
der Art der Zubereitung
oder der Entwicklung
neuer Rezepte. Viola
ist die Erfullung eines

Traums', sagt sie. Mit-
ten im Achten betreibt
Viola einen gemutlichen
Ort fur SuBigkeiten und
Plausch. Highlight: die
selbst entwickelten
Schokobananen, Mais-
creme-Eclairs, Brioche-
schnecken. Fur Salzige
Es gibt Quiche!

VIOLA
1080, Strozzigasse 42,"\]
viola.wien

'.
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MODERNE BRASSERIE

IM ALSERGRUND

Von Quiche Lorraine
bis Cog au Vin. Von
Zwiebelsuppe mit
Gruyére-Crouton bis
Creéme Brulée, Crépes
und Mousse au Choco-
lat — das Café Frangais
in Wien spielt samtliche
franzosische Kulinarik-
Stuckchen, aber das
ganz ungezwungen
Dazu gibt's jede Menge
offene franzosische
Weine — Chablis,
Chardonnay, Sauvignon

Blanc. Hier geht der Tag
jedenfalls gut zu Ende
Und wer hier mit Blick
auf die Votivkirche in
den Morgen startet, be-
kommt Croissants zum
Café au Lait oder ein
knuspriges Baguette
zum Kusmi Tee. Bon
Jour!

CAFE FRANCAIS
1090, Wahringer StraBe
6-8, cafefrancais.at

JAPAN AM
NASCHMARKT

Shokudo Kuishimba
ist ein Hafen fur echte
Japanfans: Hier wer-
den Delikatessen aus
Kurbis, Algen, Tofu,
Udonnudeln und Co
gezaubert. Shokudo
bedeutet so viel wie
familiengefuhrtes
Beisl: feine Kuche,
minimalistische
Umgebung. Familie
Numata fuhrt auch
das Kuishimbo am
Naschmarkt

SHOKUDO
KUISHIMBO

1060, Esterhazyg. 12,
shokudokuishimbo
com

FLEISCHLOS?
EH WURST

An der ersten veganen
Waurstelbar Wiens gibt
es jetzt Alternativen zu
Kasekrainer und Brat-
wurst. Betrieben wird
.Eh Wurst” von Ra-
phael Rosdobutko, der
auch als DJ aktiv ist
und sich seit einigen
Jahren vegetarisch er-
nahrt. Die Currywurst
wird aus Seitan her-
gestellt, die Bosna aus
Krauterseitlingen und
Austernpilzen. Weil nix
wurschtist.

EH WURST
1070, Neustiftgasse
81, ehwurst.at

WIE URLAUB
IN ITALIEN

Hier dreht sich alles
um Erinnerungen an
den ltalienurlaub. Mit
Aperitivo, Antipasti
und neapolitanischer
Pizza. Die Gestaltung
spielt an den Haus-
meisterstrand an und
erinnert an Lignano,
Caorle und Jesolo
Verantwortlich ist das
Atelier Karasinski
Teller, Servietten und
T-Shirts mit eigenem
Schriftzug kann man
im Shop kaufen

PIZZA BUSSI CIAO
1080, Piaristeng. 15,
pizzabussiciao.at

I I R R I B R BN B Y

PHILIPPINISCH

OHNE FLEISCH
GEHT'S AUCH

Rheta beweist mit
threm Lokal, dass
vegane Hausmanns-
kost satt macht und
schmeckt. Sie nennt
ihr Bistro einfach
Tisch und serviert ve-
gane Gerichte, die sie
auch fur sich selbst
kocht. Denn naturlich
isst sie langst kein
Fleisch mehr und
will auch nicht damit
kochen. Also gibt's
Beef-Tatar aus Roten
Ruben und Karfiol-
roschen in Backteig

TISCH
1080, Schiosselg. 8,
facebook.com/Tisch

AM BRILLANTENGRUND

Den Geschmack der
Philippinen mochte
Marvin Mangalino ver-
breiten. In seinem Hotel
am Brillantengrund
kocht deshalb Frau
Mama. Einflusse aus
Spanien, Mexiko, China,
Indonesien und den
USA machen das Pinoy
Food zum Potpourri
des auBergewohnlichen
Geschmacks. Auf kleine
Vorspeisen wie selbst
gemachte Fruhlings-

rollen und Siomai-Teig-
tascherln folgt Marvins
Bulgogi oder Brilli
Pancit. Spezialitat des
Hauses: Bistek — dunn
geklopfte Rindersteaks
mit sauerlicher Marina-
de. Optisches Highlight
sind Sisig-Gerichte, die
auf der Platte brutzelnd
serviert werden

PINOY FOOD
1070, Bandgasse 4,
brillantengrund.com

NATURKUCHE
COCKTAIL

Hubert Peter und
Lucas Steindorfer
reiBen etablierte
Mauern zwischen
Kuche und Bar nieder
Der Barkeeper und der
Kuchenchef servieren
ungewohnliche Food-
pairings. ,Gaste sollen
schmecken konnen,
was wir von unseren
Streifzugen durch die
Walder Osterreichs.
und bei Besuchen be-
freundeter Produzen-
ten mitnehmen.”

BRUDER
1060, Windmuhig. 20,
bruder.xyz

SHOPPING
ESCAPE

Ein Allday-Lokal
abseits der quirli-

gen Einkaufsmeile
Fruhstuck gibt es
zwischen neun und
elf Uhr. Dann folgt die
Qual der Wahl: Steak
und Saibling vom
Grill, hausgemach-

ter Burger, Wiener
Schnecken, Backhend|
oder Schweinsbraten?
Beim Shoppen lasst
es sich hier mit einem
Cocktail leiwand in
den Abend gleiten.

STADTALLEE
1060, Mariahilfer Stra-
Be 101, stadtallee at
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Vom klitzekleinen
Schmuckkastchen bis
zum Traditionsbeis|

AMERLINGBEISL
1070, Stiftgasse 8,
amerlingbeisl.at

GASTWIRT-
SCHAFT
BLAUENSTEINER
1080, Lenaugasse 1,
gastwirtschaft-blau-
ensteiner.eatbu.com

GASTHAUS
GRUNAUER (BILD)
1070, Hermanng. 32,
gasthaus-gruenauer
com

GLACIS BEISL
1070, Breite Gasse 4,
glacisbeisl.at

KONOBA
1080, Lerchenfelder
Str. 66-68, konoba.at

KOMMOD
1080, Strozzigasse 40,
kommod-essen.at

PRINZ
FERDINAND

1080, Bennoplatz 2,
prinzferdinand.gusti.at

REBHUHN
1090, Berggasse 24,
www.rebhuhn at

STEMAN
1060, Otto-Bauer-
Gasse 7, steman.at

STELLAS
1070, Zieglergasse 54,
stellas.at

STOMACH
1090, “Seegasse 26,
Tel:01/310 2099

WIENER
1070, Hermanng. 27a,
restaurant-wiener.at

Mehr als nur ein vege-
tarischer Feinkostladen
im siebten Bezirk, das
Naturkost St. Josef von
Othmar Holzinger ist
eigentlich eine wahre
Institution. In seinem
Laden,in der Zollergas-
se findet man seit den
1980ern ausschlieBlich
Biolebensmittel, viele
davon in Demeter-Qua-
litat. Die verarbeitet
das Team zu kreativen
fleischlosen Mittags-

L R R I I T S S TP

e

HUNDERT PROZENT BIO

gerichten und Snacks
Gemuse spielt die
Hauptrolle, ab und zu
gibt's Spezialitaten wie
vegetarisches Gansl
Hier isst und Kauft
man beim wahremBio-
pionier

NATURKOST

ST. JOSEF

1070, Zollergasse 26,
facebook com/Natur-
kostSt Josef

NAHER OSTEN ECHT NAH

Das Flaggschiff des
Molcho-Clans: Schon
der quirlige Naschmarkt
erinnert an den orien-
talischen Bazar. Und
mit Nenis Kuche kommt
man dem Nahen Osten

L N N N N R ]

hier naher als anderswo
in Wien

NENI AM
NASCHMARKT
1060, Naschmarkt 510,
neniat

Mit etwas Goldfarbe
an der Bar verwandelt
Gerald Bayer das
Café Nepomuk in das
Erich. Der Gastgarten
kommt mit italieni-
schem Piazza-Flair
mitten im Siebten

Zu einer ganzen
Reihe Gin Tonics
offeriert das Erich
Tacos, Grilled-Cheese-
Sandwiches und
Fruhstuck bis 16 Uhr.
Ein Publikumslieb
ling fur Veganer: die
Quinoa-Bowls

ERICH
1070, Neustiftgasse
27, erichwien.at

Das Ribelli-Restaurant
ist kein typisches Hotel-
restaurant. Auch wenn
es sich im ErdgeschoB
des 25hours Hotel
beim Museumsquar-
tier befindet. Auf den
Tisch kommt Cucina
popolare, wie es die
Italiener nennen. Dazu
gehort die hauseigene
Salumeria. Dafur wahit
man Kase, Salami,
Mortadella und Co. und

DIM SUM ALS FAMILIENSACHE

Mama Liu und ihre
Sohne Yong und Feng
kippen das alte Buffet-
konzept. Der Hot Pot
bleibt. Dazu gibt's jetzt
Dim Sums, gefullte
Fladen und Mamas

Crispy Chicken aus der
Showkuche

MAMA LIU SONS
1060, Gumpendorfer
StraBe 29,
mamaliuandsons.at

L T I I I N S S s

KINO TRIFFT KUCHE

Was fur ein Paar: Kuche
und Kino. Nicht nur
Filmliebhaber kommen
auf ein unkompliziertes
Essen und ein paar
Drinks ins Top Kino
Das Ambiente retro, die
Atmosphare oft studen-

tisch, die Karte ebenso
Pita Falafel, Top Burger,
auch vegetarisch,
Kaiserschmarrn

TOP KINO
1060, Rahlgasse 1,
topkino.at

lasst sie sich als italie-
nische Antipastiplatte
servieren. Aus dem
Ofen kommen brave
neapolitanische Pizzen
Zu Lasagne, Pasta und
Tiramisu ein Italo-Craft-
Beer genehmigen

RIBELLI

1070, Lerchenfelder
StraBe 1-3,
ribelli-restaurant.com

HIGH END
BARFOOD

Mario Bernatovic hat
aus der Albert Bar ein
lassiges Eatery samt
Gastgarten gemacht
Oft kommt er selbst
vorbei und tischt
Cevapcici auf. Sonst
kreiert das Team
Saisonales wie Bei-
ried mit Spargel oder
Barlauch-Tagliolini.
Und Ungewohnliches
wie Markknochen mit

Spicy Tuna und Offerl-

Zwieback

ALBERT
1080, Albertgasse 39,
albertbar

- Beigestellt Steve Herud, Hetmo Reisenhofer-Graber, Chiristoph Wagner, Michael Konigshofer, Helene Wimmer, Peter Jancek
o
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Vor mittlerweile zwei
Jahrzehnten hat Tie
Yang das Ramien auf
der Gumpendorfer Stra-
Be aufgesperrt. Obwohl
seine Eltern gegen das
Konzept eines moder-
nen Asiaten auf einer
Mobelmeile waren

Die Idee ging auf, bald
folgte das Shanghai
Tan, das bis heute

zu den auffalligsten
Asia-Restaurants der

Stadt zahlt Weil es im
Keller Séparées zum
Essen beim Knotzen
gibt, wird es regelmaBig
zu den romantischsten
Lokalen Wiens gewahit.
Auf der Karte: Sushi,
Dim Sum und Veganes
wie Summerrolls oder
Veggie Saté

SHANGHAI TAN
1060, Gumpendorfers,
Str. 9, shanghaitan at

ROOT TO LEAF IM GILBERT

Kuchenchefin Parvin
Razavi setzt im Lokal
des Hotel Gilbert auf
Gemuse, orientalische
Geschmacksnoten und
nerdischen Stil. Fleisch
ISt nur Nebendarstel-
ler. Sie kocht .Root to
Leaf”, sprich alles wird
komplett verarbeitet —
fur mehr Geschmack

und weniger Abfalle
Auf der Karte: Sellerie-
Miso-Orange-Grape-
fruit-Granatapfel,
Ruben-Feige oder
Kurbisspalten-Granat-
apfel-Haselnuss-Salsa

SFLORA
1070, Breite Gasse 9,
undflora.at

EIN BISSCHEN
SUDEN

Der Name sagt bereits
alles: Nimm dir Zeit!
In der kleinen Bodega
genieBt man eine
Tasse Kaffee, ein Glas
spanischen Wein,
Aperitivo und feine
kalte und warme Ta-
pas: Pimientos, Pata-
tas bravas, Croquetas
de jamon. Unbedingt
Platz lassen fur die
Crema Catalana. So
geht andalusisches
Feeling in Wien

TOMA TU TIEMPO
1070, Zieglergasse 44,
tomatutiempo.at

MEISTER
WERKE

Was auf den Teller
kommt, macht die
dunkle Vertafelung
und die kitschigen
Stuhle mehr als gut.
Aber schlieBlich hat
Beethoven in diesem
Haus gewohnt. Und
Betreiber Oliver Jauk
lasst sich sowieso
nicht beirren. Mit
Kuchenchef Andreas
Spindler komponiert
er extrem spannende
Gerichte!

LUDWIG VAN
1060, Laimgrubengas-
se 22, ludwigvan.wien

Der Hashtag lautet
Hveganpizzawonder-
land. Genau darum
geht es hier. Denn bei
dem aktuellen Pizza-
Hype braucht man ein
Alleinstellungsmerkmal
pflanzliche Pizza mit
pflanzlichem Belag in
Bioqualitat. Die Pizzen
kommen mit Mozzarella
aus Cashewnussen,
veganer Salami oder

CHILLEN MIT
DEM BAUCH

Brunchen heiBt Chil-
len mit dem Bauch. So
steht es auf der Web-
seite der Wascherei,
die seinerzeit von
.Gastrodog” Andreas
Flatsche ins Leben ge-
rufen wurde. Seit Jah-
ren gilt: Wochenende
Brunch, unter der
Woche Salate, Wraps,
Burger, Wok, Schnitzel
und Brownies fur die
Gluckshormone.

WASCHEREI
1080, Albertgasse 49,
die-waescherei wien

veganem Speck. Oben
drauf bekommst du je
nach Wunsch buntes
Dressing. Veganes Eis
als Nachspeise steht
auch auf der Karte
SchlieBlich heiBt die
Location ja Pizzi's &
Cream!

PIZZI'S & CREAM
1070, Burggasse 25,
pizzisandcream.com

BROT, PIZZA UND COCKTAILS

Die Joseph-Location

im Siebenten versteht
sich als Bistro. Mit den
beliebten Fruhstucks-
kreationen, auf die
dann ab zwolf Uhr
mittags Sauerteigpizzas
folgen. Belegt mit Thum
Mangalitza Salami

oder Prosciutto Wulka
Coppa von Hansi Bauer.
Die scharfe vegane
Variante kommt mit

BEWUSSTER
GENUSS

Gluten- und laktose-
frei. Vegetarisch und
vegan. Ein Restaurant,
in dem sich Menschen
mit Unvertraglichkei-
ten und besonderen
Ernahrungsstilen
keine Sorgen machen
mussen. Und das
noch dazu bei vollem
Geschmack. Ziemlich
einzigartig!

ZUM WOHL
1060, Stumperg. 61,
zumwohl-gastro.com

Kimchi von Tobi und
mariniertem Portobello
Achtung, beim Brot-
kaufen wird man auch
ganz leicht zu einem
Aperitif verleitet. Auf der
Karte: Jin Tonic oder
Negroni ...

JOSEPH BROT
1070, Kirchengasse 3,
joseph.co.at
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EINE TASSE
ENERGIEKICK

Traditionelle Melange
oder Flat White?

BRASS MONKEY
1060, Gumpendorfer
StraBe 71, brassmon-
keyvienna.com

CAFE EILES
1080, Josefstadter
StraBe 2, cafe-eiles.at

CAFE HUMMEL
1080, Josefstadter Str
66, cafehummel.at

CAFE JELINEK
cafejelinek.steman at

CAFERITTER
1060, Mariahilfer Str
73, caferitter at

CAFE SPERL
1060, Gumpendorfer
Str. 11, cafesperl.at

CAFE STEIN
1090, Wahringer Str
6-8, cafestein.at

HILDEBRANDT
CAFE (BILD)

1080, Laudong. 15-18,
hildebrandt.cafe

JONAS REINDL
1070, Westbahnstra-
Be 13, jonasreind|.at

KAFFEMIK
1070, Zollergasse 5
kaffemik at

THE GOOD
COFFEE SOCIETY
1060, Stumperg. 64,
thegoodcoffeesociety
com

THE PELICAN
COFFEE

1090, Pelikangasse 4,
@thepelicancoffee

COFFEE PIRATES
1090, Spitalgasse 17,
coffeepirates.at

R0
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1060, Otto-Bauer-G. 5,

DAS MOTTO LAUTET:

HOCH HINAUS

Das Restaurant vom
Motto-Matador Bernd
Schlacher sitzt ganz
oben, im Dachanbau
seines Hotel Motto, zu
dem auch die feine
Boulangerie Motto Brot
im ErdgeschoB gehort
Im Chez Bernard steht
franzosische Kuche
mit nordafrikanischen
Einflussen auf der Karte
— Foie gras, Coq au
Vin oder Blanquette de

KREATIVE
BURGER

.Der Siebte ist das
heiBeste Pflaster in
Wien!” Daher hat sich
Franz Haslinger mit
seiner Weinschenke
am Siebensternplatz
niedergelassen. Auf
der Karte: Kreativ-Bur-
ger mit Hodl-Fleisch,
Schokosauce und
Polentabrot. Aber
auch Tierlos-Burger
mit Seitan

WEINSCHENKE
1070, Siebensterng
31/1ll, weinschepke-
wien.com

Veau. Karfiol aus dem
Ofen trifft auf knusprige
Blunze. Und weil Hotel-
restaurant, gibt es auch
Burger und Schnitzel
To do: ein Glas Cham-
pagner an der Bar mit
mega Ausblick

CHEZ BERNARD /
MOTTO BROT
1060, Schadekgasse
20 / Mariahilfer Str. 71
chezbernard at

COMEBACK
ALS BURGERIA

Burger, Steakes und
Averna Sour hat

das Comeback von
Gastronom Andreas
Flatscher auf der Kai-
serstraBBe in petto. Die
Rede ist vom Benja-
min Fancy Bar & Grill
Auch fur Veggies und
Veganer*innen gibt
es Burger mit Beyond
Meat auf der Karte

BENJAMIN
1070, KaiserstraBe
121, benjamin-grill.at

COQ AU VIN UND MACARONS:
FRANZOSISCH FUR WIENER

Mit ihrem Likor Ingwerer
mischten Denisa Vikar-
tovska und Niklas Fried|
den Cocktailmarkt auf
Dann kam das eigene
Lokal auf der Gumpen-
dorfer StraBe: Ma Belle,
eine Mischung aus Bis-
tro und Bar. .Ein Stuck
Frankreich in Wien”,
schwarmen Denisa und
Niklas. Beide lieben das
Land und sind oft dort
Den Geschmack brin-

MUSCHELN
UND
SCHAMPUS

Wer Fisch und
Meeresfruchte in Top-
qualitat liebt, landet
unweigerlich bel Erkan
Umar. In der Fischbar
gibt es Oktopussulz
oder Kaisergranat im
Tapasformat

UMAR FISCHBAR
1060, Naschmarkt,
Stand 74-75,
umarfischbar.at

L R I T T T I U

ULTIMATIVES
NATURWEIN-
LOKAL

Moritz Herzog st mit
seinem Weinskandal
Treiber hinter dem
Orange-Wine-Hype in
der Stadt. Nun tischt
er zur Verkostung in
der Rundbar auf

RUNDBAR
WEINSKANDAL
1070, Lindengasse 1
dasrund.com/rundbar

gen sie nach Wien: Coq
au Vin, Bouillabaisse,
Weinbergschnecken,
Moules Frites, Quiches,
Boeuf Bourguignon
Und als Dessert Eclairs,
Macarons und Crépes

MA BELLE BISTRO
1060, Gumpendorfer
StraBe 16, ma-belle at

STADTOASE

Mitten im 8. Bezirk tritt
man hier eine Auszeit
in den Orient und die
persische Kultur an
Schon von der Vitrine
beim Eingang weht
der Duft von Safran
Rosenwasser und
Gewurzen entgegen
Seit 35 Jahren tischt
Familie Marandi die
Kostlichkeiten des
Irans auf: herzhafte
Eintopfe (Khoreshts),
Grillspezialitaten und
jede Menge SuBes!

PARS
1080, Lerchenfelder
StraBe 148, pars.at

‘ans'.Be\gesm\\\. Christine Pichler, Sebastian Hofer, Bernhard Buzin, Oliver Jiszda, Lisa Hattasch, Isabella Abel, Helmut Graf, Gottwalt
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TYPISCH AMERIKANISCHES
BARBECUE FUR WIEN

Im Gegensatz zum
Burger konnte sich das
amerikanische Barbe-
cue bei uns nie ganz
durchsetzen. Wurstel,
Koteletts, Grillhendl
und Co. haben die
Oberhand. Schade
eigentlich. Im Trixie
Kiddo's kann man
typisch amerikanisches
Barbecue mit Gerichten
wie Beef Brisket oder
Pulled Pork probieren

ZOLLERGASSE
URGESTEIN

Mittlerweile rumort

es auf der Zollergas-
se. Rechts und links
schieBen Shabby Chic,
instataugliche Lokale
aus dem Boden. Doch
lange Zeit gab es in
der unauffalligen,
kurzen Seitengasse
der Mariahilfer StraBe
nur einen Grund abzu
biegen: das Café Euro-
pa. Funktioniert seit
mehr als 30 Jahren
von fruhmorgens bis
Spatnachts

CAFE EUROPA
1070, Zollergasse 8
cafeeuropa.at

Dazu gibt es SuBkartof-
feln, Coleslaw, schwar-
ze Bohnen nach einem
Rezept aus Louisiana
Wer gerne Fleisch isst,
sollte unbedingt ein
Stuck aus dem Smoker
versuchen. Aber auch
Melanzani oder Karfiol
schmecken super

TRIXIE KIDDO'S
1070, Urban-Loritz-
Platz 1, trixiekiddos.at

WIE BEI OMA
UND OPA

Lolo & Lola nennen
Philippinos Opa und
Oma. Ihnen und der
Kuche ihrer Heimat
widmet Earl Valencia
sein Lokal. Der Fokus
liegt auf vegetarischen
und veganen Speisen
Etwa Bicol mit Sojage
schnetzeltem, Ingwer,
Kokos und Reis, das
Glasnudelgericht Pan-
cit und Kare Kare mit
saisonalem Gemuse
in Erdnussbutter-
sauce

LOLO & LOLA
1070, Burggasse 19,
lolo-lola.at

ol YRR S - < Jwi s

STREETFOOD AUS TAIWAN
FULLUNG AUS OSTERREICH

Sie sehen ein bisschen
aus wie Tacos, fuhlen
sich auf der Zunge aber
so0 an wie Germknodel
Die Rede ist von Gua
Bao, einem gedampf-
ten Teigfladen, der mit
knusprigem Tullnerfel-
der Schweinebauch,
Pickles, Koriander und
Hoisin-Sauce gefullt
wird — eine Spezialitat
aus Taiwan. In Wien

steht als Fulle auch
Sulmtaler Kimchi Chi-
cken zur Auswahl oder
Fancy Tofu aus dem
Burgenland. Streetfood
einmal anders

BAO BAR
1070, Zollergasse 2,
baobar.at

<

KLEINE GERICHTE

ZU NATTY WINE

Unfiltrierten Weinen
gehort hier die volle
Aufmerksamkeit. Und
well sich in der Welt
der Orangeweine so
viel entdecken lasst,
widmet sich die Bar
Loup Garou dem
Thema. Damit es zu den
spannenden Tropfen
auch eine Unterlage
gibt, schwingt Jakob
Bergholtz die Koch-
loffel. Er stand zuvor

im Café Kandl am Herd
und bereitet im Loup
Garou passend zum
Wein schone Bistro-
gerichte zu

LOUP GAROQU
1070, Zieglergasse 38,
@loup.garou.vienna

OASE IM
STADTTRUBEL

Gleich neben dem
Trubel der Mariahilfer
StraBe versteckt sich
eine ruhige grune
Oase: der Gastgarten
im Mill. An allen Ecken
klettern hier Pflanzen
empor. Auch die Spei-
sekarte kann sich se-
hen lassen. Zwischen
gegrilltem Schafskase
im Zuchinimante
tummeln sich Gemu-
securry oder Pulled
Pork Sandwich. Auch
drinnen ist's sehr nett

MILL
1060, Millergasse 32,
mill32.at
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TRADITION
UND BANKSY

Die Kirchturmuhr der
Santa Sofia in Anaca-
pri trifft im Via Toledo
auf ein Kunstwerk von
Banksy aus Italien
Genau so vereinen
Francesco Cald und
Donato Santoro Tra-
dition und Moderne.
Monatelang feilten sie
an Pizzarezepten. Ge-
backen wird in einem
Valoriani-Ofen

VIA TOLEDO
1080, Laudongasse
13, viatoledo.at

MIT RUNDUMBLICK
AM HAUS DES MEERES

den 11. Stock. Zum
Fruhstuck, Lunch oder
Cocktall. Aus der Kuche
kommen Karfiolsteak,
gebratener Wiener
Wels und Steaks
Optisches Highlight ist
eine Fischschwarm-
installation

Auf dem Dach des
Flakturms, der seit
1957 den Aqua Terra
Zoo beheimatet, thront
das Restaurant Ocean
Sky. Eine der hochst-
gelegenen Rooftop-
Locations Wiens auf 50
Metern Hohe mit freiem
360-Grad-Rundumblick
und Riesenterrasse. Ein
glaserner Panora-
malift fuhrt direkt in

360° OCEAN SKY
1060, Fritz-Grunbaum-
Platz 1, oceansky.at
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FINE DINING
MIT SCHANK

Im unscheinbaren
Wirtshausambiente
mit Schank und Holz-
vertafelungen dreht
sich alles um die maB-
geschneiderten Uber-
raschungsmenus von
Claudia und Wolfgang
Zankl-Sertl. Reduziert
aufs Wesentliche,
gekront mit einem Mi-
chelin-Stern. Was man
vorab weiB? Wie viele
Gange es geben wird
und was es kostet

PRAMERL &
THE WOLF
1090, Pramerg. 21,
pramerlandthewolf
com

® % 000008 s s e

JUNKFREIER
DONER

Handgemachten Do-
ner mit biologischen
und fermentierten Zu-
taten — der Doner bei
Javier Mancilla ist bru-
tal anders. Das Fleisch
zieht fur 24 Stunden
im hausgemachten
Garum vom Food Lab
Vulgo”. Genauso wie
das eingelegte Ge-
muse. Als fleischlose
Variante gibt es Seitan
Doner

DONER BRUTAL
1060, Gumpendorfer
StraBe 33, instagram
com/doenerbrutal

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag
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ZEITLOSES DESIGN, ,GEILE"

DRINKS UND FEINES ESSEN

Patron Robin Peller
fuhlte sich von dem
Biedermeierhaus mit
idyllischem Innenhof
total angezogen. Er
ubernahm das Café
Kandl, stattete es
funktional und zeitlos
aus, sodass die Optik
gefuhit ewig halt. Voila,
ein Foodie-Hotspot mit
.geilen” Drinks, wie er
sagt. Die Gaste lieben
die Bistrokuche zum

L R T T T T R S S S

Teilen und sie lieben
vor allem die groBe Aus-
wahl an raren offenen
Natural Wines

CAFE KANDL ~
1070, Kandlgasse
12/2, cafekandl.at

HIPSTERCAFE TRIFFT BUHNE

Im Zuge der aufwen-
digen Sanierung ist

mit dem Liebling auch
gleich ein neues Kaffee-
haus ins Volkstheater
eingezogen. Eine Bru-
cke zwischen Kunst und
Kulinarik mit eigenwilli-
gem Mobiliar. Betrieben
wird das Liebling

im Volkstheater von
Moritz Baier und Daniel
Botros, die schon hinter
dem Café Liebling in
der nahen Zollergasse

L R I I R I S S

stehen. Im Liebling
warten Fruhstuck, Mit-
tagsmenu und abends
Tapas, abgestimmt auf
Naturweine. Liebling ist
ubrigens nicht nur fur
Theaterbesucher da,
sondern fur alle

LIEBLING IM
VOLKSTHEATER
1070, Arthur-Schnitzler-
Platz 1,
@cafeliebling_im_
volkstheater

WEIN TRIFFT
BISTRO

Die preisgekronten
Sommeliers Matthias
Pitra und Steve
Breitzke legen in
Ihrem Weinbistro Mast
den Fokus auf Natur-
weine. Dazu gibt es
viel echten und puren
Geschmack beim Es-
sen. Keine Gelees und
Tupfer. Die Zutaten
kommen aus der Um-
gebung. Hinterm Herd
steht Lukas Lacina.

MAST
1090, Porzellang. 53,
mastwine

ALTES WIRTSHAUS, NEUER LOOK

Manchmal braucht

es ein wenig Veran-
derung, damit man
nicht in Vergessenheit
gerat. So geschehen
beim Reznicek mit der
holzernen Schank und
der Wiener Kuche mit
Beuschel und Co. Das
traditionsreiche Wirts-
haus hat mit Simon
Schubert einen neuen
Betreiber gefunden —
einen Sommelier, der
zuletztim Aend tatig
war. Er hat es gemein-
sam mit Kuchenchef
Julian Lechner, der

EINEN ZWITSCHERN GEHEN

Cocktails und turkische
Kuche — mit der un-
schlagbaren Kombi
reiht sich The Lark in
die Liste der neuen
Bar Eaterys in Wien
ein. Hier probiert man
sich durch klassische
Cocktails, kreative
Signature Drinks, frisch
gebackene Pitas, Meze
Tapas und Fleischge-
richte vom Lavagrill. Zu

satzlich zum Gaumen-
schmaus wartet auch
etwas furs Auge: Hinter
der Bar blicken pas-
send zu Barname und
StraBe — Lark bedeutet
Lerche — groBe bunte
Vogel von der Wand

THE LARK
1080, Lerchenfelder
StraBe 88-90, thelark.at

ebenfalls im Aend, bei
Mraz & Sohn oder im
Café Kandl hinterm
Herd stand, ubernom-
men und mit Bedacht
renoviert. Den Spagat
zZwischen traditionellem
und zeitgenossischem
Design fuhrt das Duo
In den Speisen weiter
Die Weinauswahl kann
auch was. Ein Platz im
Schanigarten, das ist
so Wien

REZNICEK
1090, Reznicekg. 10,
www.reznicek.co.at

L L R R R I I SR S S S

KUNSTVOLLE
DIM SUM

Das Traditionswirts-
haus wird nun von den
beiden Gastronomen
Konstantin Stadler
und Andreas Thomas
bespielt. Das alte
Mitzitant-Team ist
geblieben, genauso
der typische Wirts-
hauscharme und die
bodenstandige Wiener
Kuche. Nagelneu ist
dafur aber die Karte
Kleiner und neu be-
stuckt

MITZITANT
1070, Seidengasse

39, mitzitant at

Fotos: Beigestelit.

B,
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GESUND UND
MIT KARMA

Simone und Adi
Raihmann haben mit
threm Karma Food
den Kulinariknagel auf
den Kopf getroffen

Ihr Prinzip: schneller,
gesunder Lunch und
nachhaltige Kuche
Currys und Bowls, fair
zubereitet und nahr-
stoffreich. Hier trifft
auBerdem Zero Waste
auf Nachhaltigkeit.

KARMA FOOD
1070, Neustiftg. 43,
karmafood.at

WIRRE TAGE
UND NACHTE

Internationale Kost-
lichkeiten aus Biopro-
dukten, Vintagemobel,
junge Kunst: Das

Wirr ist seit Jahren
ein Fixpunkt der
Lokalszene im siebten
Bezirk. Die Betreiber
Andreas Knunz und
Manuel Kopp laden
zum Energiefruhstuck,
ins Restaurant, zur
Ausstellung und dann
in den legendaren
Kellerclub

WIRR
1070, Burggasse 70,
wirr.at

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

EIN BISTRO FUR VEGETARIER

Altere Semester er-
innern sich eventuell
noch an das Lux. Jetzt
wohnt hier das Tian
Bistro. Das Stammbhaus
Tian erkochte mit Paul
Ivi¢ als erstes vege-
tarisches Restaurant
Osterreichs einen Mi-
chelin-Stern. Im Ableger
gibt's fleischlose Kuche

L R R I

— leistbar. Abends dann
Gemusevielfalt in die
Mitte vom Tisch: den
Chef's Garden zum
Teilen

TIAN BISTRO
1070, Schrankgasse 4,
tian-bistro.com

BRASILIANISCHES
SOUL FOOD IM SECHSTEN

Kias Burget ist Brasi-
lianer und ehemaliger
Balletttanzer. In seinem
Lokal in der Gumpen-
dorfer StraBe serviert er
gemeinsam mit seinem
Ehemann Alexander

— ein halber Grieche —
internationale Gerichte
Der Fokus liegt auf
Brasilien, nur bei den
Produkten lassen sich
die beiden regional

beliefern. Das klingt
dann so: Empadinhas,
Moqueca de Cogumelo
(brasilianischer Eintopf
mit Wiener Pilzen) oder
Croquete de Feijoada
(mit Fleisch gefulite
Schwarzbohnen-Kro-
ketten)

KIAS KITCHEN
1060, Gumpendorfer
Str. 37, kiaskitchen.org

BOLLYWOOD
CHARME

Vom Szenelokal Ungar
Grill ins indische
Restaurant Shali-

mar. Darija Kasslo,
auch ,Die Wirtin®
genannt, macht auf
Wiener Beisl mit Bolly-
wood Flair, Currys,
Papadams und
hausgemachten Dips
Innenhofgarten mit
Salett!!

SHALIMAR

1060, Schmalzhofgas-
se 11, facebook.com/
ungargrillburggasse97

GRATZEL
LOKAL

Als vor zehn Jahren
das Gasthaus
Spatzennest nach
50 Jahren Betrieb
Zusperrte, ging ein

Aufschrei durch die

Anrainer rund um die
Ulrichskirche. Gerald
Bayer sprang ein,
sanierte und sperrte
Ulrich auf. Mit Healthy
Food statt Wirtshaus-
kuche. Das Gratzel
liebt es trotzdem oder
gerade deswegen

ULRICH
1070, Sankt-Ulrichs-
Platz 1, ulrichwien. at

STEAK IM FLAMMENMEER

Zwei Schwestern’
machen bei Steaks
keine Kompromisse. Sie
kombinieren Sous Vide
mit einem 1000-Grad-
Gasgriller. Heraus
kommt ein vom lang-
samen Niedrigtempera-
turgaren butterweiches,
innen durchgangig

rosa leuchtendes
Steak, das auBen aber
scharf angebraten und

mit der notigen Dosis
Rostaromen versorgt
ist. Der Trick: Durch die
Extremhitze schlieBen
sich die Poren des
Steaks in Bruchteilen
von Sekunden.

DOORNR 8
1070, Neubaugasse 8,
door8.at

. eines Wohnhauses

JUWEL DER
JOSEFSTADT

Walter Leidenfrost
und Fuhrmann-
Patron Hermann
Botolen: Damit trifft
ein Koch-Rookie der
modernen Wiener
Kuche auf einen der
besten Sommeliers
Alljahrlich wird der
Schanigarten zu einer
der schonsten Som-
merlocations Wiens
gewahlt. Man sitzt
mitten im Innenhof

FUHRMANN
1080, Fuhrmannsg. 9,
restaurantfuhrmann.

com

EIN ORT WIE
IN ISRAEL

Kleiner Hebraischkurs
vorab: Makom heiBt
so viel wie Ort. Und

so will das Makom
nun jener Ort sein,
der den Wienern die
israelische Kuche na-
herbringt. Das Makom
hat von morgens bis
abends geoffnet, samt
Shakshuka, Karfiol

im Sesamkleid und
einem Gericht mit
Namen .Farbe der
Hoffnung”

MAKOM
1070, Schottenfeldg
18, makom.wien
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