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FALSTAFF STREETFOOD GUIDE

DAS TOLLSTE
SLEHNELLE ESSEN

Insgesamt 550 Adressen, davon mehr als

200 Newcomer, nahmen die Falstaff-

Tester fiir den neuen »Streetfood Guide
2023« unter die Lupe, der dieser Tage
online erschienen ist. Aufgrund von Demo-
wie Topografie wurden naturgemif die
meisten Anbieter in Wien getestet — in ins-
gesamt 20 (!) Food-Kategorien von Sushi
und Ramen bis Vegan wurden Sieger
gekiirt. Aber auch das Angebot in allen
Bundeslindern wurde bewertet. Aus Aktua-
litdtsgriinden nicht in den Guide geschafft
hat es indes der feine Fisch- und Seafood-
Truck von »Seeteufel« (Bild links). Die
Seafood-Maestros stehen einmal pro
Monat im Slow-Food-»Markt der Erde« in
Parndorf. Alle Sieger des Falstaff Streetfood
Guide finden Sie ab S. 180, alle Test-
ergebnisse im Internet unter falstaff.at.

WELTBESTER CIDER KOMMT AUS OSTERREICH

Die Basis ihres Erfolges heif3t nicht Sau- sem Erfolg«, so Peter Kargl, Marketing-
vignon Blanc, Morillon oder Welschriesling, Chef bei Kiihbrein. Und sein Bruder David
sondern Kronprinz Rudolf, Schafnase, Kargl, Mostsommelier und kreativer Kopf
Champagner Renette oder Krummstiel: Die hinter den Kihbrein-Produkten, ergénzt:
Apfelzauberer von Kiihbrein Most in Gaal »Dass wir flr unsere fruchtige, klare Linie
im Murtal machen einen der besten Cider die Héchstnote bekommen, ist die schonste
nicht nur Osterreichs, sondern der ganzen Bestatigung flr unsere Arbeit.«

Welt. Das hat vor Kurzem eine hochkarétige kuehbreinmost.at
Jury bei der »Cider World« in Frankfurt
festgestellt — und zwar zum zweiten Mal
hintereinander. Der »Maschanzker Cider
still« von Kiihbrein erhielt als einziger Cider
Uberhaupt die Hochstpunktezahl von 120
und verblies damit die hochkaratige Kan-
kurrenz aus Frankreich und England.

»Wir sind vollkommen Gberwaltigt von die-

Peter und David Kargl mit Davids Freundin
Beate (v. L.): Die Produkte von Kiihbrein
haben vom Murtal aus langst die ganze
A e Cider-Welt erobert.

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Presseclipping erstellt am 21.06.2023 fiir Leitenbauer Delikatessen zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG. © CLIP Mediaservice 2023 - www.clip.at



falstaff

Erscheinungsland: Osterreich | Auflage: 42.200 | Reichweite: 239.000 (3,1) | Artikelumfang: 87.139 mm2 | Erscheinungsform: monatlich

21.06.2023

Seite: 98, 99 22

Thema: Georg Leitenbauer

Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Autor:

Martin Kubesch

Steltt, Aloxanc

\NOTIZI

WETTLAUF UM DAS TEUERSTE EIS DER WELT

Bis vor Kurzem galt der
»Black Diamond«-Eis-
becher aus Dubz als
teuerstes Speiseeis der
Welt: Vanilleeis mit Safran,
zer Truffel und
attgold lief3en den Preis
auf €
aus Japan kommt nun das

-~ klettern. Doch

»Byakuya«: Eis aus Molken-

>ake-Hefe, Par-
mesan, Wei3e-Triiffel-OL
klar lattgo

protein mit

und

cellato.tokyo

DINIEREN AUF

HOCHSTEM NIVEAU

Ein Luxus-Diner in 25 Kilometern Hihe

= verspricht das franzosische Unterneh-

£ men Zephalto ab 2024 seinen Kunden.

Mit einem Stratospharenballon soll

: eine Druckkapsel so hoch aufsteigen, MEHR GESCHMACK FURS WASSER

dass bereits das Welltall und die Erd- »Add to Water« ist ein Wiener Start-up,

3 krimmung sichtbar wird, wéhrend das mit seinen Geschmackszusatzen

man Champagner schlirft. Preis pro Leitungswasser aromatisiert, aber

{ Passagier: € 120.000,-. zephalto.com gleichzeitig auf Zucker und kiinstliche

Stoffe verzichtet. Mit den Geschmacks-

{ richtungen Mint, Zitrone, Ananas, Passi-

onsfrucht, Berry und Birne lassen sich

( NEUER WURST_HOTSPOT auch Sekt, WeiBwein und mehr boostern.
Zuletzt war Georg Leitenbauer beim Premium- addtowatarcan

; Fleischvertrieb Aumaerk, seit Kurzem bringt er

unter eigenem Namen hichstwertige Fleischpro-

1 dukte unters Volk. Sein neuer Feinkostladen in der

Neubaugasse in Wien 7 versteht sich als Hotspot falstall

; fiir feinste Wiirste und Schinken aus Osterreich

: und dem nahen Ausland. So flihrt der Neo-Luxus-

< greifiler unter anderem Sievers-Cabanossi vom

; Mangalica-Schwein, Gin-Salami und Chorizo von

Top-Fleischhauern aus Salzburg oder Salsiccia mit
Fenchel und Mortadella von einem Slow-Food-Pro-
duzenten aus Oberisterreich. Dazu gibt es diverse

Gourmandisen, Prosecca vom Fass und eine kleine,
feine Spirituosen-Auswahl. leitenbauer.wien

»CANTINETTA« GOES LONDON

In der Harriet Street in Knightsbridge,
gleich um die Ecke von »Harrod's«, eroff-
nete vor Kurzem die erste »Cantinetta
Antinori«-Filiale in London. Das Restau-
rant erstreckt sich Uber drei Stockwerke
und bietet alles, wofiir die »Cantinetta«
steht: Italo-Klassiker in Top-Qualitat und
die feinsten Weine der Winzerfamilie.
cantinetta-antinori.com
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